
 

 

 

Tijdelijk - (Junior) QA/QC medewerker (24 - 36 uur) 
 
Ben jij opzoek naar een leuke kwaliteitsfunctie waarbij je veel kan leren en waar je jezelf kan 
ontwikkelen? Dan is de functie van QA/QC medewerker wellicht wat voor jou! 
 
Jouw functie 
In deze afwisselende functie ga jij je bezighouden met diverse werkzaamheden in zowel QA als QC 
richting. Je ondersteunt collega’s bij werkzaamheden en pakt daarnaast ook zelfstandig taken en 
projecten op. Een aantal van je taken zijn: 

• Beheren van de kwaliteitssystemen en borgen van standaarden zoals HACCP, BRC en IFS; 
• Ondersteunen bij voorbereiding en afwikkeling van diverse (klanten-)audits; 
• Signaleren van kwaliteitsafwijkingen; 
• Leveranciersborging, waaronder het zorgdragen voor aanwezigheid van certificaten; 
• Beheren, opstellen en wijzigen van specificaties van grondstoffen, eindproducten en 

verpakkingen; 
• Beheren, opstellen en wijzigen van etiketten 
• Uitvoeren van productcontroles en productkeuringen; 
• Uitvoeren van hygiënerondes en interne audits en zorgen voor opvolging hiervan; 
• Meedenken in het verbeteren en optimaliseren van processen.  

Het team 
Je wordt onderdeel van een leuk kwaliteitsteam bestaand uit een QA/QC manager, QA-specialist, QC-
manager en een QC-medewerker. Dit team wordt ook nog regelmatig aangevuld met een 
afstudeerder of stagiair. 
Net zoals in de rest van de organisatie zijn er korte lijntjes, helpt iedereen elkaar en is de sfeer 
informeel en laagdrempelig. 

Wie zoeken wij? 
De QA /QC medewerker die we zoeken is nauwkeurig, heeft een groot verantwoordelijkheidsgevoel 
en werkt makkelijk samen met collega’s.  
Wij zijn opzoek naar een enthousiaste collega die van aanpakken weet. Ook goed om te weten; een 
notenallergie is niet handig, het proeven van onze chocoladepasta’s is namelijk een onderdeel van je 
functie! 
En verder: 
 

• Arbeidsovereenkomst voor 9 tot 12 maanden, de exacte duur is bespreekbaar; 

• Bij voorkeur een afgeronde mbo-4 of een hbo-opleiding Levensmiddelentechnologie, Food & 
Business, Food Technology, Food Quality Management, Food Safety of vergelijkbaar;  

• Enige ervaring in een QA/QC functie of stage is een pre; 

• Je bent een teamspeler met een grote mate van zelfstandigheid; 

• Je werkt gestructureerd en bent digitaal vaardig;  

• Goede beheersing van zowel de Nederlandse als de Engelse taal, Duits is een pre. 

 
 



 

 

 

Wie zijn wij? 
Brinkers Food is een internationale producent van hoogwaardige conventionele en biologische 
chocoladepasta’s. Met een gemotiveerd team wordt er met veel toewijding gewerkt aan het maken 
van een breed assortiment duurzame chocoladepasta’s. Mede dankzij de hoge productkwaliteit, 
innovatie, leverbetrouwbaarheid en het steeds populairder worden van biologische en vegan 
voeding is ons bedrijf de laatste jaren sterk gegroeid. 
 

Wat hebben wij jou te bieden? 
Je komt te werken in een groeiende, internationaal georiënteerde organisatie waar je veel 
mogelijkheden krijgt om jezelf te ontwikkelen. 
 

• Een baan van 24 tot 36 uur per week; 

• 25 verlofdagen per jaar o.b.v. fulltime dienstverband (36 uur); 

• Een goed pensioenplan;  

• Onze organisatie is aangesloten bij de cao Zoetwaren; 

• De mogelijkheid om altijd de lekkerste chocoladepasta’s op je brood te eten; 

• Er is dagelijks biologisch fruit op de zaak; 

• Jaarlijks een personeelsuitje en een nieuwjaarsborrel; 

• Mogelijkheid tot deelname aan het sport-/ fitnessplan, een fietsplan en het bezoeken 

van FC Twente wedstrijden. 

Wil je op deze functie solliciteren? 
Stuur je sollicitatie met CV én motivatiebrief naar personeelszaken@brinkers.com. 
 
Wil je graag meer informatie neem dan gerust contact op met Natascha van Ulzen: 053-4282725 
 
Let op: vanwege de vakantieperiode kunnen reacties op sollicitaties en het plannen van 
gesprekken iets langer duren. 
 
Acquisitie naar aanleiding van deze vacature wordt niet op prijs gesteld.  
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