
 

 

 

 

 
Afstudeerstage Kwaliteit 

 

 
Wil jij afstuderen bij ’s werelds meest toonaangevende en volledig gecertificeerde producent van hoogwaardige biologische 
chocoladepasta's?  

Brinkers Food is altijd op zoek naar een enthousiaste HBO-student van de opleiding Food & Business, 
Voedingsmiddelentechnologie of een studie met dezelfde achtergrond. Wellicht is een van onze projecten op onze 
kwaliteitsafdeling misschien wel iets voor jou! 

 

1: Help jij Brinkers te voldoen aan de voorwaarden voor een goede voedselveiligheidscultuur? Wij kunnen jouw kennis goed 
gebruiken bij een mooie opdracht, namelijk het meten en verbeteren van de voedselveiligheidscultuur binnen Brinkers.  

De normeisen uit verschillende kwaliteitsstandaarden beschrijven dat de voedselveiligheidscultuur gemonitord en verbeterd moet 
worden. Het uitvoeren van een nulmeting waarbij alle activiteiten die van invloed zijn op voedselveiligheid grondig worden 
doorgelicht is dan ook een belangrijk deel van de opdracht. Op basis van deze nulmeting kan er een actieplan worden opgesteld 
om de voedselveiligheid binnen Brinkers te verbeteren. 

 

2: Het implementeren van de Brinkers Food Standard.   

De Brinkers Food Standard is een Excel-kruistabel waarmee Brinkers’ conformiteit met de eisen vanuit 
voedselveiligheidsstandaarden en klanteisen kan toetsen en kan monitoren. Door middel van de Brinkers Food Standard is 
duidelijk te zien wat er nog ontbreekt in het kwaliteitshandboek om volledig volgens te zijn met de gestelde 
voedselveiligheidsstandaarden en klanteisen en in hoeverre het kwaliteitshandboek in de praktijk wordt nageleefd. Wij kunnen 
jouw hulp goed gebruiken om de non-conformiteit op te lossen! Je werkt en kijkt mee met alle afdelingen binnen Brinkers en helpt 
Brinkers te voldoen aan de vraag van de klant.  

 

Lijkt het jou leuk om bij ons je afstudeerstage te doorlopen of heb je vragen hierover? Neem dan contact op met Natalie van der 
Woude via: personeelszaken@brinkers.com 


